
  
 

 

Hauswirtschaftskraft / Koch (m/w/d) 

 
Teilzeit oder Vollzeit | Hospiz Groß-Gerau | Arbeitsbeginn: Juli / August 2027 

Für unser neu entstehendes Hospiz in Groß-Gerau suchen wir ab Juli / August 2027 eine 
engagierte Hauswirtschaftskraft / einen Koch (m/w/d) in Teilzeit oder Vollzeit. 

Unser Hospiz verfügt über zwölf stationäre Hospizplätze sowie vier Tageshospizplätze. Wir 
begleiten schwerstkranke Menschen und ihre Angehörigen in einer Atmosphäre der 
Geborgenheit, Wertschätzung und Würde. Die individuelle Verpflegung unserer Gäste ist dabei 
ein wichtiger Bestandteil unseres ganzheitlichen Betreuungskonzeptes. Mit frisch zubereiteten 
Speisen, die sich an den Wünschen und Bedürfnissen unserer Gäste orientieren, tragen Sie 
maßgeblich zu ihrem Wohlbefinden bei. 

Ihre Aufgaben 

• Individuelle und bedarfsgerechte Zubereitung von Frühstück, Mittagessen, Abendessen 
sowie Zwischenmahlzeiten für unsere Hospizgäste 

• Berücksichtigung persönlicher Wünsche, Vorlieben sowie besonderer Ernährungsformen 
und Kostformen 

• Planung der Speisen unter Berücksichtigung von Qualität, Wirtschaftlichkeit und 
Nachhaltigkeit 

• Einkauf, Beschaffung und Bevorratung von Lebensmitteln und Verbrauchsmaterialien 

• Kontrolle und Überwachung der Lagerhaltung sowie der Mindesthaltbarkeitsdaten 

• Sicherstellung der Einhaltung aller lebensmittelrechtlichen und hygienischen Vorgaben 
(HACCP) 

• Fachgerechter Umgang mit Lebensmitteln sowie Küchen- und Arbeitsgeräten 

• Reinigung und Pflege des Küchenbereichs entsprechend den Hygienevorschriften 

• Zusammenarbeit mit den Mitarbeitenden aller Berufsgruppen sowie bei Bedarf mit 
Angehörigen und Ehrenamtlichen 

Das bringen Sie mit 

• Abgeschlossene Ausbildung als Koch (m/w/d), Hauswirtschafter (m/w/d) oder eine 
vergleichbare Qualifikation 

• Freude daran, individuell und mit hoher Wertschätzung für schwerstkranke Menschen zu 
kochen 

• Kenntnisse der lebensmittelrechtlichen Vorschriften sowie der Hygieneanforderungen 
(HACCP) 



• Organisationsgeschick sowie Erfahrung im Einkauf und in der Vorratshaltung 

• Selbstständige, strukturierte und zuverlässige Arbeitsweise 

• Freundliches, empathisches und respektvolles Auftreten 

• Teamfähigkeit, Flexibilität und Verantwortungsbewusstsein 

• Bereitschaft zur Arbeit an Wochenenden und Feiertagen im Rahmen eines Dienstplans 

Wir bieten Ihnen 

• Mitarbeit in einem engagierten und wertschätzenden Team 

• Moderne Arbeitsbedingungen 

• Eine leistungsgerechte Vergütung nach den geltenden tariflichen bzw. betrieblichen 

Regelungen 

Mit Ihrer Arbeit leisten Sie einen wichtigen Beitrag dazu, dass sich unsere Gäste und ihre 

Angehörigen in einer gepflegten, sicheren und wohnlichen Umgebung wohlfühlen. 

Werden Sie Teil unseres Teams – wir freuen uns auf Ihre Bewerbung! 

Hospizstiftung GG 

z. H. Monika Mayer 

Tielterstraße 2 

64521 Groß-Gerau 

Oder per E-Mail an: 

Monika.mayer@hospiz-gg.de 
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